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AUS DEM SUPPENTOPF /soup

Gewicht Euro
Spreewdlder-Kiirbis-Suppe 8.20
mit Kartoffel, Schmand, geréstete Brotwiirfel,
Rote Beete-Chutney und Leindl von der Kanow Miihle
pumkin / potatoes / flax seed oil / beetroot
Cintopf bom Landhubn 8.00

mit Graupen, Wurzelgemiise und Quendel

barley / chicken / root vegetables

VEGETARISCH & VEGAN / vegetarian & vegan

Bio Quark mit Meerrettich, Leindl von der Kanow Muhle in Sagritz, 14.80
Zwiebeln, gebackene Spreewdlder Gewiirzgurke
und Pellkartoffeln

curd / flax seed oil / potatoes / onions / baked cucumber

Gebackenen Rote Beete-Kichererbsen-Bélichen 21.80
auf sautierter Rollgerste, Pak choi, junge Mohren,
und gerosteten Cashewkernen

beetroot balls / pak choi / barley / cashew

Kartoffel-Gnocchi mit Kirbis, 21.50
Gorgonzola, Feldsalat, Luckauer Birne
und gerosteten Kirbiskernen

gnocchi / pumkin and seeds / pear / gorgonzola

Pilz-Kartoffel-Topf 21.00
sautierte Wald- und Wiesenpilze mit Kartoffeln,

Kirschtomaten, Lauchzwiebeln und Schmand,

serviert Rostzwiebeln und mit Vollkornbaguett

mushrooms / potatoes / sour cream / onions / baguette
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SAISONALE FLEISCH- & FISCHGERICHTE /main dishes

Gewicht

Gebratenes Mecklenburger Welsfilet
auf Spreewdder Sauerkraut mit Schmand, junge Mdhren
gebratene Neue Kartoffeln und Speckknusper

catfish / potatoes / pickeled cabbage / carotts / bacon

Gratinierte Black Tiger Garnelen
mit Knoblauch, Gorgonzola, Kartoffel-Gnocchi,
Brokkoli und Cashewkerne

Shrimp / garlic / gorgonzola / potato gnocchi / broccoli

20 Stunden gegarte Entenkeule an Beifuss-Sauce 200 g
gebratene Brioche mit Cranberrys,
hausgemachtem Rotkohl, Orangen-Pak choi und Luckauer Birne

duck leg / brioche / red cabbage / pak choi / pear

Zusatz Option: Konfiertes Wachtelbriistchen / quail breast 40 g

Gebratene Schweinefiletmedaillons
auf Kartoffel-Karotten-Stampf und sautierte Wald- und Wiesenpilze
an Cognacrahmsauce, Speckknusper

pork fillet / bacon / potatoes / mushrooms

Wild-Sauerbraten ,Ratskeller (nach Angebot)
gebratene Brioche mit Cranberrys,
hausgemachtem Rotkohl, Orangen-Pak choi und Luckauer Birne

roast venison / brioche / mushrooms / red cabbage / pear

Duett von Hirsch & Wachtel 1309/40 g
Rosa gebratener Riicken & konfiertes Briistchen

an Sherrysauce, gebratene Brioche mit Cranberrys,

hausgemachtem Rotkohl, Orangen-Pak choi und Luckauer Birne

saddle of deer / quail breast / brioche / mushrooms / red cabbage / pear
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Gewicht Euro
JR_ Paniertes Kalbsschnitzel nach Lausitzer Art 130g 25.70
serviert mit lauwarmem Kartoffel-Gurken-Salat 65 g 19.90
mit Leindl von der Kanow Miihle und Blattsalate an Meerrettich-Dressing
veal escalope / horseradish / potato salad / lettuce
Gebratenes Rinderfiletmedaillon unter der Steinpilzkruste 150 g 33.80
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Sherryjus, Graupen-Ragout mit Parmegiano reggino
und saisonales Gemiise

beef fillet / porcini crust / barley with parmesan / vegetables

HISTORISCHES AUS DEM MITTELALTER / history from the middle ages

«@efilte brust bon Kalb, Salse bon Robert, Abtsknodel

und das Gemouse bon arbaip unt ritben»
Mit Kalbs- und Rindfleisch gefilllte & geschmorte Kalbsbrust, abgeschmeckt mit Krduter und Safran,
serviert mit hausgemachte Hefeknddel; Sauce Robert und Méhren mit Schoten

veal breast / yeast dumplings / mustard sauce / carrots & peas
21.50

Getriankeempfehlung: Luckauer Solaris, wocken, Weinbau Jirgen Rietze

Recommendation: Luckau white wine

021/7.90
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LUCKAU

KASE /cheese

Bio Kdseteller nach Tagesangebot
mit hausgemachten Honignissen,
Feigen-Senf und Hausbrot

cheese / honey nuts / fig-mustard / bread

Gebackene Camembert
mit Preiselbeer-Nuss-Topping, Feldsalat
und Hausbrot

backed cheese / nuts / cranberries / bread

Kisefondue «Ratskeller»

serviert mit Neue Kartoffeln, Weikbrotwiirfel,

Luckauer Birne, Trauben

und eingelegte & gebackene Spreewdder Gewtirzgurke

cheese fondue / potatoes / bread / pear / pickled & baked gherkin

Optional zum Fondue / option

kleiner saisonaler Blattsalat mit Feigen-Senf-Vianigrette

small seasonal leaf salad

FASSBIND traditional Kirsch 40 %

704 10.00
140 g 18.50

759 11.00
150 g 19.00

250 g 19.50

5.50

2.¢l 4.00

GETRANKEEMPFEHLUNG ZUM KASE /drink to the cheese

Fendant Du Valais, AOC, trocken
Uvavins Cave de La Cote / Wallis / Chasselas / Gutedel

Mouton Cadet Réserve, edelsif
Baron Philippe de Rotshild / Bordeaux / Sauternes

Opland Aquavit Edel Port, Norwegen 41,5%

0,751 28.00
0,051 3.80
0,11 7.40
2.¢l 4.50
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NACHSPEISEN & EIS /dessert

Menge

“Scharfer Hund “
Schweizer Felchlin Schokolade & Cottbusser Keks mit etwas Chilli
auf Amarenakirschen, Schmand, karamellisierte Mandeln und Bourbon Vanilleeis

swiss chocolat & cookies / amarena cherries / almond / vanilla ice cream

Créme Brilée
mit Apple Crumble-Eis auf Kirbiskern-Granola und Apfelmus

creme brulee / apple crumble ice / cashew

.... der hausgemachte Klassiker - ohne Pi Pa Po

“Eierlikor-Wackel-Peter”
mit Luckauer Birne, karamellisierten Mandeln und Walnusseis

advocaat / walnut ice cream / pear / walnut

Spreewdlder Hefeplins
mit Butter und Zucker und Frichtegarnitur
serviert mit Bourbon Vanilleeis

regional crepe / bourbon vanilla ice / fruits

Schokoladenfondue (ab 2 Personen) . Pers.
mit Felchlins Maracaibo 65%, Friichten und Biskuit

chocolate fondue / fruits / biscuit

Absolute Empfehlung, / option

1 Kugel Bourbon Vanilleeis - zum Schluf die warme Schokolade dartiber ...

»~Luckauer Eiskaffee*
Vanilleeis, kalter Kaffee, gezuckerte Kondensmilch,
karamellisierten Walntssen und Sahne

ice coffee / vanilla ice cream / sweeted condensed milk / walnuts

Zusatzoption: / option
FASSBIND traditional Kirsch 40% 2l
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EISBECHER

Ice & Cake 4.80
1 Kugel Pistazieneis mit Hafercrumble, Sahne & Karamellsauce

Eiszwerg 5.50
1 Kugel Schokolade, 1 Kugel Vanille mit Sahne und Streusel

EIS-Espresso 5.40
Einen Tasse Espresso mit 1 Kugel deiner Wahl und Friichte

StRes Duo 6.00
1 Kugel Vanille, 1 Kugel Erdbeere mit Friichten und Sahne

Kirsch Duett 6.50
1 Kugel Amarena Crema, 1 Kugel Vanille mit Amarenakirschen und Sahne

Banana Choc 7.00
2 Kugel Vanille, 1 Kugel Schokolade, Banane, Schokosauce & Sahne

Daenemark 7.60
3 Kugeln Vanille, warme Schokoladensauce und Sahne

Einfach Nuss 7.80
2 Kugeln Walnusseis, 1 Kugel Schokoeis, Niisse, Karamellsauce und Sahne

HeiRes Kirschen 8.00
3 Kugeln Vanille auf heifen Kirschen mit Sahne

Heife Himbeeren 8.30
3 Kugeln Vanille auf heifen Himbeeren und Sahne

Schweden Eisbecher 8.70
2 Kugeln Vanille, Apfelmus, 4cl Eierlikdr, Sahne, ganiert mit Schokosauce

MOVENPICK E IS & SORB ETS / ice cream and sherbet

Bourbon Vanille / bourbon vanilla Pistazie / cream pistachio

Joghurt / yogurt Espresso Krokant / espresso

Erdbeer / strawberry cream Ahornsirup-Walnuss / maple walnuts
Brombeer / black berry Passionsfruchtsorbet / passionsfruit sherbe

Schokolade / chocolate chips
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